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Resume 

IR nombre de t o x i ~ ~ h o n s  &entaires coil.ectives (ïïAC) d é c l d s  en Aance a augmenfé de 45 
foyers en 1984 A 732 f o y e ~  en 1992. Les achhons enhvpnk en 1987 et 1988 pour améliorer la 
déclamtion sont pt.ùc~&dement responsables de cetfe progression; cependant, les uuE,ctions à 
Salmonella enentEdis provoquées par la consommation dkufs  crus ou peu cuits sont devenues le 
probeme majeur. Cefte situation a jusfifié des mesures spéciiïques de prévention vis-&vis des 
consommatem et dans la mère de prw'uction des oeufs. 

Summary 

me number of coiiechhve fwd intoxicahons noafied in Dance hcreased h m  45 outbmh in 1984 
to 732 in 1992. me  actions sfarted in 1987 and 1988 f v  hpmve nofificahon of such cases are the 
main explanation of Uu's incmse. However Salmonda enfenfdis htections hked to raw or Iightly 
cooked e z s  consumption sre becoming a major pmblem. W s  siîuation explauls speciiïc measms 
ofprevention faken for consumers and for egpproduction. 

Après un court rappel des étiologies les plus fmuentes de toxi-infections alimentaires collectives, la 
présentation des données de surveillance épidémiologiques servira de base de discussion sur les 
mesures de prévention. 
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